Kalte Vorspeisen

01 Teateiki t- Joghurt mit Burken und Knoblauch 430
02 Taramas® + Fscheiercreme 590
03  Melitzanosatata f - Auberginensatat 530
04 Chtipiti 1 - Schafskasecreme 590
05 Orektika = (Tsatzikl, Taramas, Melitzanosalata, Chitipiti] 690
D6 Feta® {Schafskdse natur mit Olivendl und Oregano] 590
07  Oliven, Peperoni 530
08 Tomate-Mozarelia ¢ 1480
09 Kaler Vorspeisenteller fir eine Person o= - [verschiedent kalte Yorpeisen] 1190
Warme Vorspeisen

10 Kasekrokerten mit Preiselbeeren = 140
11 Kasetaschen und Spinattaschen mit Tzatziki 690
12 Scampis mit Champlgnonkiipfen gegrillt =1 1290
13 Zucchini gegrillt mit Basilikum-Pesto und Tzatriki = 130
14 Aubergine gegrillt mit Fetakise und Tomatenwirfeln 830
15 Peperni gegnilkt mit frischem Knoblauch * 530
16 Champignonkipfe gegeilt mit frischem Knoblauch 630
17 Champignonkdofe gegeillt und gefillt mit Schafsk@secreme ! 190
18 Feta Skaras (Schafskise in Alufolic, Peperond, Tomate, Zwicheln] =~ 730
19 Feta Saganaki (Schafskise paniert mit Preiselbeeren) 630
20 Dakos {eqrilltes Weithrat mit Tomateniwdrfeln und Schafskasel 690
21 Hadenhrot * 200
22 Knoblauchbrot mit frischem Knoblauch ¢ asu
23 Knoblauchhirot mit Mozzarella Therbacken i

24 Warmer Vorspeisenteller filr eine Person [verschiedene mmﬂuspmﬂwm
Suppen griechischer Art

25 Bahnensippe 350
26 Gulaschsuppe 350
27 Huhnersuppe 350
28 Tomaterisuppe 350
Salate

29 Bellagensalat 150
30 Bauernsalat f Tomaten, Gurken, Schafskase, Dliven, Peperani] 1090
31 Diysseus-Salat mit Gamelen 10 1490
32 Akropolis-Salat mit Putenstreifen | 1290
33 Gyros-Salat mit Gyrostleisch ¢ 1280
34 Mizzasalat mit Thunfisch ™ 11,30
35  Gourme:-Salat mit Rumpsteak-Streffen ¢ 1540
36 Chef-Salat mit Schinken, Kase und E) * 1290
Beilagen

37 Pommes frites 300
38 Krmketten 300
39 Bandnudeln 300
40 Basmaticafranreis 350

Gyrosspezialititen und Mixvariationen
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Gyrasteller mit Tzatzikis

Gyros in Pfeffersolle =

Gyros in Feuersofie ™

Dorftefler: Gyros, Souviakl, Steak s

Bauernteller: Gyros, Souvlak, 2 Sougukati @
Hellasteller: Gyras, Souvlaki, Rinderleber ¢

Mixteiler: Gyros, Lendchen, Rumpsteak, Lammbnteletts
Souviakl mit Tzatziki, Schweinefleisch am Spiefl ¢
Souzukaki mit Tzstziki, Hacileischelichen =

Bifteld mit Tzatziki, Hacksteak mit Schafskdsefillung #
Rinderleber mit ‘aramellisierten Zudcbeln %

Lammaerichte
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Lammbkateletts: Lammbrone mit frischem Knoblauch
Lammfilet mit frischem Knoblauch

Lzmmsteak mit frischem Knoblauch

Lamméeller: 2 Lammizonen, 1 Lammfilet, 1 Lammsteak
Lammhaxe mit dicken Bohnen

Lmmhaxe: mit grinen Bohaen

Lammspieft mit frischem Knablauch

Spezialitaten vom Lavasteingrill
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Argentinisches Rumpsteak mit Krduterutter

Argentinisches Rumpsteak mit Riszwicbeln und Bratensauce "
Armentinisches Rumpsteak mit Piefferrahimsauce =
Argentinisches Rumpsteak mit frischiem Knobilauch
Metaxaspied 5

Athenspiel geﬁlh mit Schafskdse ¢

Feuerspiel mit pikanter Soe ¢

Minsgied: Rumpsteak, Lendehen, Pute

Lendchenspiefl mit Krduterbutter

Schweinefiletsteak mit Kriuterbutter

Deutsche Kiiche
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Schweinesteak mit Krsuterbutter
Schweineschnitzel [Wiener Are) sist
Putensteak marinlert und Krduterbutier
Putenschinitzel (Wiener Ar) ##=

Condon bleu: gefullt mit Schinken ynd Kase =
Jagersteak

Paorikasteak

Meeresspezialititen
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Kalamaris-Rinne getracken mit Tzatzlki '
Kalamari gegrilit mit Tzataiki ‘="

Scampis gegrillt mit Tzatzikd ¢

Tanderfilet gegrillt mit Tzatziki s

Doradenfiiet gegrillt mit Tzatziki

Rotbarschiilet gegrillt mit Trakziki s
Meeresriichtespied (Lachs, Scampl, Kalamaris) “
Lachsfilet gegrillt mit frischen Krduter ==
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Pfannengerichte

B4 Gyros In Metaxasalle, Gberbacken ¢
B85 Schweinelendchen in Metaxasolle ¥
86 Souzukalea in Metaxasole, dberbacken s

Gourmetplatten fiir zwei Personen

§7 Hausplatte
2 Souvlald, 2 Schweinesteak, 2 Souzukatia, Gyros,
Pommes, Ress und Baugrnsalat

84 Korfuplatte
2 Lammikronen, 2 Rinderfebern, 2 Putensteak, 2 Rumpsteal,
Pammes, Reis Und Bauernsalat

Kleine Gerichte und Vesper

89 Gyvos mit Tzataki v

90 Souvlaki mit Tzatziki

91  Rinderleber mit Tzatziki Und karamellisierten Zuiebieln =
92  Sourukak mit Tzatziki [Hackfielschrolichen) =

93  Schnitzel Wiener Art ¥

94 Jagersteak

95  Paprikasteak

96 Amentinisches Rumpsteak mit Krauterbutter '

97  Argentinisches Rumpsteak mit Rastzwiebeln und Bratensauce '

98  Amentinisthes Rumpsteak mit Pleffemahmsauce '*
99 Amentinisches Rumpsteak mit frischem Enoblauch
100 Wurstsaiat mit Brot

101 Stralburger Wurstsalat mit Kise

102 Hawaii-Toast mit Ananas, Bise und Preiseibeeren

103 Champignon-Toast mit Schweinefleisch und Kase
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Alle Hauptgerichte mit Pommes, Kroketten,

Bandnudeln oder Reis und Salat.

Dessert

104 Gemischtes Eis gamiert mit Eiswaffeln 4

105 Gemischtes Eis mit Sahne gamiert mit Eswatfeln =

106 Himbeertraum: Vanilleeis, Himbersauce und Sahne &
107 Schokokuss: Vanillesls, Schokosauce und Satine 5

108 Caramel-Becher; Vanilleeis, Caramelsauce und Sahne
109 Advokat-Becher: Vanilleeis, Eierliktr und Sahne %

110 Crepes-Panna Cotta mit Yanillezis und Himbeersauce
111 Crepes-Schoko mit Vanilleeis und Schokosauce 1

112 Galaktoburiko: Bidttertein, Vanillecremefallung und Vanilesis
113 Joghirt mit Honlg und Nilssen =

114 Kinderifberaschung mit Smarties und Sahne

115 Eiskafes mit Vanilleeis und Sahne ¢

116 Tiramisu
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